Café - Restaurant

DE BAZEL

LUNCH MENU
12 - 16 UUR

OPEN SANDWICHES

Hummus. geroosterde groente & mango-chutney #f

Avocado. za'atar, vegan chipotlemayonaise. sla & tomaat #f

Huis gerookte zalm, limoen mayonaise & pico de gallo

Bazel-klassicker: onze huisgemaakte tonijnsalade, komkommer, kappertjes & rode ui
Amsterdam Reuben. warm pekelviees. zuurkool. kaas & Amsterdams zuur

Rundergehaktbol van slager van Hees in kalfsjus met mosterd & zuur

SOEP met brood & boter VRIJE UITLOOP EITJES

Rode linzensoep. kokosmelk. gember Fggs Benedict | met een keuze uit
& koriander #f ~ zalm of ham of avocado of portobello

Uitsmijter, beenham & belegen Stolwijker

Soep van de dag .

SALADES met brood en boter CROQUETTEN van Holtkamp met brood

Salade geroosterde groenten.
gepofte granen, noten & jonge 3 mini kalfs— of kaascroquetten
geitenkaas

Caesar salade. gepocheerd ei.

kipfilet & brioche croutons 3 mini garnalencroquetten




DINER MENU VANAF 12 UUR TE BESTELLEN

VOORGERECHTEN

Dagsoep

Salode geroosterde pastinack. geitenkaas & honing

Gebakken paddenstoelen met toost

Huis gerookte zalm. limoen mayonaise & kappertjes

Paté van het huis, pistache & cranberry

Escargots in kruidenboter

Carpaccio van Hollands rund. groene pesto & parmezaanse kaas

Bazel-klassieker: Steak tartaar van Amsterdams pekelviees

e BIJGERECHTEN e
o¥e)

HOOFDGERECHTEN FRITES

(GEROOSTERDE ROSEVAL

AARDAPPELMOUSSELINE
SALADE

GEROOSTERDE GROENTE

Dagvis

Fish & chips van schelvis met tartaarsaus, friet & salade

Kipfilet gepekelde citroen, ratatouille & mousseline

Biefstuk pepersaus met friet & salade

Jachtschotel, zuurkool. appel. spek. geserveerd met wisselend wild
Gevulde portobello, saus romesco & roseval

Bazel burger gebakken uien. bacon en kaas met chipotle mayonaise. sla, tomaat en
Amsterdams zuur

DESSERTS
Advocaatje slagroom 6 Affogato “Hollandaise” van kaneelijs en likeur
Dame blanche 9 Sibirienne geflambeerd met jenever
Hollandse kaasplank 15 Amsterdam trifle met stroopwarfel & boerenjongens

Pannenkoeken, warme caramel &
pistache ijs



WIT

GLAS FLES

Domaine de Isle St Pierre - Vin de Pays de Bouches du Rhone

Chardonnay & Sauvignon Blanc © SO
Cave Aligan du Vent Terre des Olivettes = [GP Pays d" Oc e .
Sauvignon Blanc. Terret, Ugni Blanc, Chardonnay '
GonzaloGonzalo Gran Cerdo - Vino de la Mesa, Rioja Alta . .
Viura, Macabeo ‘
Domaine bellevue - Languedoc . .
Chardonnay '
Weingut Arnodofer Landwein graner veltliner - Komptal

. . 85 18
Gruner veltliner

ROSE
Domaine de Isle St Pierre- Vin de Pays de Bouches du Rhone
Cabernet Franc, Merlot, Petit Verdot, Tannat. Cinsault & Grenache o 30
ROOD
Domaine de Isle St Pierre = Vin de Pays de bouches du Rhone . -
Cabernet Franc, Merlot, Petit Verdot, Arinoarina
Cave Aligan du Vent Terre des Olivettes Rouge - |GP Pays d" Oc e .
Carignan. Grenache, Syrah & Merlot '
GonzaloGonzalo Gran Cerdo - Vifo de la Mesa. Rioja Alta . .
tempranillo ‘
Fattoria luli Rossore - DOCG Monferrato . "
Barbera
MOUSSEREND

Bodegas vifedos y reserves Gotas de plata - Brut ) -

/O % Airen, 30O % Macabeo



BORRELKAART

S 12 - 22 UUR S
Noachos om te delen met rundviees 15 Gefrituurde inktvis 8
Kaasstengels met chilisaus O stuks 75 brood met kruidenboter 65

Kaasplank . .
Hollandse kaasjes. Rinse appelstroop 15 Vg;i;zeﬁzr;@(]tﬁm@t truffel mayonaise & 75
& kletzenbrood P
Ggﬁrtuurd@ bLOQ.kaOL roosjes met 7/ Mini-frikadellen met mayonaise 7
chipotlemayonaise
Nootjes #f 5  Gefrituurde dwarsliggers (Kesbeke) 7
Olijven #f ©
HOLTKAMP BITTERGARNITUUR
DE LEKKERSTE CROQUETTEN EN BITTERBALLEN VAN PATISSERIE
HOLTKAMP
Holtkamp kaascroguetten | 4 stuks mini Q
Holtkamp bitterballen | & stuks Q
Holtkamp garnalencroquetten | 4 stuks mini 14
COCKTAILS
Moskow mule 1 Bloody mary 1l
Amsterdam mule 1l Espresso mortin 13
Dark & stormy 12 Bombay sapphire gin & tonic 1
Aperol spritz 10 Hendricks gin & tonic 13
Limoncello spritz 10 Majito 18
/

Cuba libre 1l

Mimosa



